
Allergenen |Allergens 

selderij

Celery

Pinda’s
Peanuts

Mosterd

Mustard

LUPIN

Lupin

sesam

Sesame

soja

Soy

noten

Nuts

sulfieten

sulfites
Gluten

STARTERS                  

RIBS l l l l

KEBAB l l l l

PULLED PORK TACOS l l l l

HOUSE-PICKLED SHIITAKE

SMOKY AUBERGINE DIP l l

BLISTERED SHISHITO PEPPERS l

YUKAS BRAVAS l l

BITTERBALLEN l l l

COD FISH l

BEET-TZATZIKI

SOY-PICKLED SHIITAKE l

WARM BOWLS

KIMCHI FRIED RICE l l l

PEANUT BUTTER CURRY l l l l l

BEN BEN NOODLES l l l l l l

TONKOTSU  RAMEN l l l l

BUNS & BURGERS

CHEEZY l l l l l

BULGOGI l l l

REUBEN l l l l

PULLED PORK l l l

SALAD BOWLS

MISO l l l

KALE BEET l l

DESSERTS                  

CHEESECAKE PORTION l l

SNICKER BAR l l

APPLE PIE l

Europese voedselwetgeving erkent veertien voedselallergenen. Onze allergenenkaart toont de plantaardige allergenen die in ons voedsel zijn verwerkt. Als u een intolerantie heeft 
die hier niet vermeld staat, zullen we graag verzoeken om allergenen uit te sluiten, indien mogelijk, tegemoetkomen. Specials staan hier niet vermeld. Vraag ernaar.

Houd er rekening mee dat ons voedsel is bereid in een omgeving die vatbaar is voor kruiscontact tussen allergenen. 

European Food law recognises fourteen food allergens. Our allergen chart presents those plant-based allergens included in our food. 
If you have any intolerance not listed here, we will be happy to accommodate requests to exclude allergens, whenever possible. Specials are not listed here. Ask about it.

Keep in mind that our food was prepared in an environment susceptible to cross-contact among allergens.


